Kuver 120

mezestoran

PODELITE ZALOGAJE MEDITERANA, OBROK SALATE

PREDJELA, MEZETLUCI, TAPASI...

L] Pate od dimljenog plavog 290
patlidzana sa mladim sirom

[0 ,Fava”- poznati grcki namaz 290
od dve vrste sociva

[ Tzatziki 290

[J Cvekla sa sosom od 290
jogurta i orasima

L] Brusketi sa paradajzom, 290

masline i kapar

U] Brusketi sa grilovanim plavim 390
patlidzanom, susenim paradajzom i
sirom “Mizithra”

[] Bukovaca na zaru 390
[1 Mediteranski kroketi od tikvica 390
L] Blago zapeceni feta sir 390

(paradajz, origano, maslinovo ulje)
[0 Junece Cuftice u paradajzsosu 390

[0 Domaca lovacka kobasica 490

L] Pinchos de cerdo 490
(marinirani svinjski raznjici)

L] Pinchos de pollo 490
(marinirani piledi raznjici)

U Lahmadzun 490

(jermenska ,pita” sa jagnjecim
mlevenim mesom i povréem)
(] Rolnice sa Pasturmom 490
(specijalno zacCinjen dimljeni ramstek)
L] Letnje rolnice sa gamborima i

kozicama 590
[J Sarmice sa morskim plodovima 590
1 Lignje ,Stifado” 590

(mediteranski ragu od ligniji)
[0 Gambori sa Uzom i Safranom 790
L1, Kritaroto”- grcki“Rizoto” 790
sa hobotnicom i domacom
ljlutom kobasicom

[J Sveze dagnje ,Agioli” 790
(u sosu od belog luka & vina)

[J Sveze dagnje ,Paesano” 790
(u sosu od paradajza sa fetom i
bosiljkom)

L] SveZe dagnje ,Baskia” 790

(praziluk, dumbir, mango & curry)

* Koristimo iskljucivo domace
ekstra devi¢ansko maslinovo ulje
* Vino kuce je sa sun¢anog Krita
od retkih autohtonih sorti

J ,Santorini”
(suseni paradajz, marinirani Sampinjoni, feta sir)
L1 ,Caprese”
(sa prSutom i sosom od bosiljka)
[ Blue cheese
(plavi sir sa kruskom i dresing sa sircetom od malina)
[J Sa piletinom
(grilovana piletina, suve smokve i listi¢i parmezana)
[] Sa biftekom
(cherry paradajz, pomorandza & ananas)
[] Sa svezim lososom u citrus marinadi
(] Sa filetom brancina
(kuvan krompir, tikvice, cherry paradajz i kapar)

DOMACA PASTA & RIZOTO

] Njoke,Primavera”
(sa svezim povréem & baby mozzarella)
[J Njoke,Bolognese”
(sa junecim i svinjskim mesom)
[J Rizoto sa svezim lososom i tikvicama
(] Rizoto sa piletinom i jabukom u sosu od “kurkume”
(1 Crne taljatele ,Mare Monte” za dve osobe
(sveze muslje, gambori, tikvice & cherry paradajz)

GLAVNA JELA
(] Vegeterijanska musaka
[J "Paputsakia”
punjeni plavi patlidzan sa povréem i kus-kusom

[ Giros pileciili svinjski - sluzi se sa Gr¢kom ,pitom”i tzatziki

[J Izmir Kebab ,Jaurtlu”- po receptu iz Smyrne

(sa junecim i jagnjec¢im mesom)
L1 Pileci file,,Sicilijana”

(paradajz sos, crne masline, kapar & baby mozzarella)
[ Starogrcki medaljoni,Metaxa”
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(svinjski file, sveze pecurke i kandirano voce u sosu od Metaxe)

J Saltimbocca alla Romana
(telece Snicle sa prSutom i zalfijom)
O Biftek na zaru
[ Biftek,Pajar”
(sa podlogom od rukole, pinjole i listica parmezana)
[J File Lososa
(svezi losos sa citrus sosom & dumbirom)
(] File Orade
(sa mediteranskim ,branjem”)

DEZERT
[J Nasa krempita
[ Parfe od mastike
L] Lemon tart sa sladoledom od vanile
(] Domaci ¢oko kola¢ sa prelivom od pomorandze i sladoled
[] Sveze voce sa sladoledom
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